
FOOD

SUPPE DER SAISON MIT RÖSTBROT   8.50 | 11.50
Bitte fragen Sie unseren Service / 
homemade soup with roasted bread – 
please ask our service team 

GEMISCHTER SALAT* ....................... 10.90 | 15.90
mit gebackenem Honig-Rosmarin-Ziegenkäse 
und karamellisierten Walnüssen /
mixed salad, baked honey rosemary goat cheese,  
caramelised walnuts

ROTE BETE TATAR* ....................................... 16.90
mit Cornichons, Zitronenjoghurt, Röstkartoffeln  
und pochiertem Bio-Ei 
red beet tartar with roasted potatoes, cornichons, 
poached organic egg and lemon yogurt

 
KARTOFFELRÖSTI ........................................ 16.90
hausgemacht mit Apfel-Chili Chutney an Blattsalat      
Potato hash browns with apple chilli chutney  
and salad

BOWL*  ........................................................... 15.90
frische Bowl mit Hülsenfrüchten, Erbsen,  
geröstetem Gemüse, Granatapfelkernen und  
cremigem Kichererbsenmus  
fresh bowl with pulses, peas, roasted vegetables,  
pomegranat seeds and hummus

* Die Salate werden mit unserem Hausdressing serviert

GEGRILLTES KÄSE SANDWICH veggie .......... 12.90
Bio-Hausbrot, Butter, Backensholzer Bio-Hofkäse –
alles von beiden Seiten schön gegrillt /
organic grilled sour dough bread, butter, organic farm
cheese

GEGRILLTES SCHINKEN SANDWICH ........... 12.90
Bio-Hausbrot, Butter, Backensholzer Bio-Hofkäse und
bester Bio-Putenschinken – alles von beiden Seiten
schön knusprig gegrillt / 
organic grilled sour dough bread, butter, organic farm
cheese, organic ham

AUS UNSERER BACKSTUBE  | 
FROM THE MUTTERLAND BAKERY

Unser fleißiges Team in der Backstube fertigt täglich  
ab drei Uhr morgens leckere Kuchen, feines Gebäck 
und natürlich unsere berühmten Franz. / Our passionate 
team in the Mutterland bakery produces delicious 
cakes, small pastries and, of course, our famous Franz 
every day from three in the early morning.

FRANZ ................................................................ 4.20
Mutterlands berühmtes Franzbrötchen  
aus der hauseigenen Backstube
Mutterland’s famous cinnamon bun 

BIO-CROISSANT ............................................... 2.90
fluffiges Buttercroissant 
fluffy butter croissant 
mit Marmelade oder Honig ................................. +1.90
with jam or honey

DARK CHOCOLATE BROWNIE  ...................... 4.20 
chocolate brownie

FRESH LEMON BROWNIE .............................. 4.20 
hausgemachter Brownie mit Mandelgrieß und Zitrone 
homemade brownie with almond semolina and lemon

KLEINE FREIHEIT vegan .................................... 4.20
Amaranthriegel mit Cranberries, Agave und Nüssen; 
gluten-, zucker- und laktosefrei  
amaranth bar with cranberries, agave and nuts;  
gluten-, sugar- and lactose-free   

COOKIE DARK CHOCOLATE vegan ................ 3.60
half baked Cookie mit dunkler Schokolade
half baked cookie / dark chocolate

COOKIE HASELNUSS HAFER vegan ................ 3.60
half baked Cookie mit Haselnuss und Haferflocken
half baked cookie / hazelnuts / oats

Manchmal hat man mehr als nur Wissensdurst:  
Mit Mutterland erwartet Sie im MONTBLANC HAUS  
ein Café, das unsere Liebe zu Handwerk und  
Qualität teilt. Als Gourmetmarke aus Hamburg 
ist Mutterland weithin für traditionell gefertigte  
Delikatessen und seine Nachhaltigkeit bekannt. 
Mutterland führt mehrere Feinkostgeschäfte  
mit Gastronomie, eine hauseigene Backstube  
und eine gläserne Schokoladenmanufaktur und  
wurde mehrfach prämiert, z.B. 2022 zum „Store  
of the Year“ vom Handelsverband Deutschland.  
Mutterlands hauseigene Gastronomie serviert  
frische, hausgemachte Speisen und besondere  
Drinks. Auf den Teller kommen marktfrische  
Zutaten aus der Region, viele in Bio-Qualität,  
und tierische Produkte aus artgerechter Haltung.  
Im Onlineshop und den Feinkostgeschäften findet  
man mehr als 5.000 besondere Delikatessen  
von 200 kleinen deutschen Manufakturen.  
Wir wünschen viel Spaß beim Genießen. 

Sometimes, you need more than food for  
thought: With “Mutterland”, MONTBLANC HAUS  
welcomes you to a café that shares our love for  
craft and quality. As a gourmet brand from  
Hamburg, they are famous beyond the region for  
their traditionally made delicacies and their  
sustainable approach. Mutterland runs several  
delicatessen shops with gastronomy, an in-house  
bakery and a glass chocolate factory and has 
received several awards, such as “Store of the  
Year” by the German Trade Association in 2022.  
Mutterland‘s own gastronomy serves fresh, 
homemade food and special drinks. Market- 
fresh ingredients from the region, many in  
organic quality, and animal products from  
species-appropriate husbandry are put on the  
plate. In the online shop and the delicatessen  
shops you will find more than 5,000 special  
delicacies from 200 small German manufacturers. 
We hope you enjoy the delicacies.

Bio: DE ÖKO-039

NUR KARTENZAHLUNG CARD PAYMENT ONLY 
we accept all cards except American Express

KAFFEE UND CO.  |  
COFFEE AND MORE

Mutterlands 100% Hausmischung mit Kaffeebohnen 
aus Brasilien, Nicaragua, Äthiopien und Haiti:  
Der Espresso wird bei niedrigen Temperaturen schonend  
geröstet und hat eine schokoladige Note und haselnuss-
braune Crema. / Mutterland‘s 100% Arabica house blend 
with coffee beans from Brazil, Nicaragua, Ethiopia,  
and Haiti: The espresso is gently roasted at low  
temperatures and has a chocolaty note and hazelnut-
brown crema.

ESPRESSO 
einfach | doppelt ….......…...............………  3.00 | 3.80
single | double

ESPRESSO MACCHIATO 
einfach | doppelt …..................……....…… 3.20 | 4.00
single | double

CAPPUCCINO ...........……..……........................… 4.50

FLAT WHITE ....……….....……...........................…. 4.70

LATTE MACCHIATO ………………………….....…..... 4.70

AMERICANO .……......…….................................… 4.20

MOKKA ESPRESSO MIT KAKAO …................. 5.00
espresso with cocoa 

EISKAFFEE SPEZIAL .......................................... 5.50 
mit Hafermilch & Tannenspitzensirup / 
iced latte macchiato, oatmilk and fir tip syrup

EISKAFFEE .......................................................... 5.50
geeister Latte Macchiato / iced latte macchiato

COLD FLAT WHITE ……...................................… 5.50
iced flat white with milk

COLD MOKKA ……...........................................… 5.50
Espresso mit Kakao / iced espresso with cocoa

HAUSGEMACHTER SIRUP …………....………........ 0.90
Bourbon Vanille oder Karamel /
homemade syrup bourbon vanilla or caramel 



UNSERE TEESORTEN  | 
OUR TEA VARIETIES 

SCHWARZTEE   
Bio-Darjeeling, Bio-Earl-Grey, Chai Tee Assam / 
organic Darjeeling, organic Earl Grey, Chai Tea Assam

GRÜNTEE 
Bio-Grüntee aus China / green tea from China
Grüntee mit Minze / green tea with mint

TEE DER INSPIRATION  
Bio-Kräutertee mit Ingwer und Fenchel /  
organic herbal tea with ginger and fennel

KLEINE AUSZEIT  
Rotbuschtee mit Zimt / 
rooibos tea with cinnamon

TUTTI FRUTTI  
Früchtetee mit Apfel und Hibiskus /  
fruit tea with apples and hibiscus

ALLE SORTEN all flavours ……………................…. 4.20

FRISCHER MINZE TEE fresh mint tea …….......... 4.50

FRISCHER INGWER ORANGEN TEE …….......... 4.50
fresh ginger orange tea

HEISSE ZITRONE hot lemon ……......…................ 4.50

KAKAO UND MILCH  | 
CHOCOLATE AND MILK

DUNKLER KAKAO 
mit 100% reinem Kakao / with 100 % pure cocoa  

GESÜSSTER KAKAO 
mit 50% Kakao / with 50 % cocoa

GEWÜRZ KAKAO 
mit Chai Gewürzen / with chai spices

LAVENDEL KAKAO 
mit floraler Note / with floral taste of lavender

ALLE SORTEN all flavours …………....................... 4.50 

GEEISTER KAKAO alle Sorten …………................ 5.00 
iced cocoa all flavours

VEGAN LOVE ...........................................……..… 5.30
Rote Bete, Piment, Kakao, Meersalz, Rohrzucker,  
Wacholderbeeren und Hafermilch  
– heiß oder kalt zubereitet
beetroot, allspice, cocoa, sea salt, cane sugar, juniper 
berries, oat milk - served hot or cold 

KALTE MILCH cold milk ………….................……..… 3.20

HEISSE MILCH mit Mutterland Honig …….....…... 4.00
hot milk with honey  

MILCH MÖGLICHKEITEN  | 
MILK VARIETIES 

Die Milch für unsere Kaffee- und Milchgetränke stammt 
vom Hamburger Milchhof Reitbrook. Aufgrund des 
Pfandsystems sparen wir den Müll tausender Milch-
verpackungen im Monat. Auf Wunsch bereiten wir 
Getränke auch mit laktosefreier oder mit Hafermilch 
zu, ohne Aufpreis. / The milk for our coffee and cocoa 
comes from Hamburg‘s Milchhof Reitbrook. Due to the 
deposit system, we save the waste of thousands of milk 
packets per month. On request, we also prepare drinks 
with lactose-free or oat milk, at no extra charge.

HAUSGEMACHTE GETRÄNKE  |
HOMEMADE DRINKS  

EARL GREY-EISTEE
aus Bergamotte, Zitrone und Minze, gesüßt mit Agave /
Earl Grey iced tea with bergamot, lemon, mint,  
sweetened with agave

KRÄUTER-LIMONADE
herbal lemonade 

ZITRONEN-MINZ-LIMONADE
lemon and mint lemonade 

ALLE SORTEN all flavours 0.4 ........................... 5.20

KALTGETRÄNKE  | 
COLD DRINKS

TAFELWASSER 
0.25 | 0.5 | 1.0 ............................ 3.20 | 4.20 | 5.40
gefiltertes Wasser mit oder ohne Kohlensäure /
filtered table water still or sparkling

VIVA CON AGUA 
0.3 | 0.75 ............................................. 3.60 | 5.40
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure / 
mineral water still or sparkling

APFEL, RHABARBER, JOHANNISBEERE 
0.2 | 0.4 ............................................. 3.80 | 4.80
Pur oder als Schorle /
apple, rhubarb or black currant, pure or as spritzer

SCHNICK SCHMACK 
0.33 ............................................................. 4.20
Traubenschorle; Weiß, Rot oder Rosé / 
grape juice spritzer; white, red or rosé

AQUA MONACO 
0.2 .….…….........….......................................... 3.80
Cola, Bitter Lemon, Ginger, Hot Ginger, Tonic

SEKT  |  
SPARKLING WINE

VINÇON-ZERRER „Rosésekt“ 
Schwarzriesling 
 0.1  |   0.75 ...................................................  6.20  |  38
Brut | 2021 | 11.5 % vol. | Bio | Württemberg 
prickelnd, fruchtig, intensiv / 
sparkling, fruity, intense

WEISSWEIN  |  WHITE WINE

VINÇON-ZERRER 
Sauvignon Blanc 
0.1  |  0.2  |  0.75 ............................   4.10  |  7.50  |  27
trocken | 2022 | 12 % vol. | Bio | Gutswein | Württemberg
Stachelbeere, Brennnessel und Litschi,  
knackige Säure, voller Körper, langer Nachklang /
gooseberry, nettle, lychee, chrisp acidity, full body,  
long finish

ROTWEIN  |  RED WINE

STEFAN BIETIGHÖFER „Dark Chocolate“
Spätburgunder, Pinotage, Cabernet Sauvignon 
0.1  |  0.2  |  0.75 ...........................   4.60  |  8.50  | 32
trocken | 2019 | 14 % vol. | Bio Demeter | Réserve | Pfalz
Cassis, Himbeeren, Kirschen, Bitterschokolade /
cassis, raspberries, cherries, dark chocolate

ROSÉ  |  ROSÉ WINE

STEFAN BIETIGHÖFER 
Spätburgunder Pinotage
0.1  |  0.2  |  0.75 ...........................   4.60  |  8.50  | 32
trocken | 2019 | 13% vol. | Bio Demeter | Barrique | Pfalz 
Johannisbeere, angenehme Würze und cremig /
currants, tangy and buttery

BIER | BEER

RATSHERRN PILS 0.33 ......................…….…… 3.80
Ein nordisches Pilsener, frisch und hopfig. 4.9 % vol. / 
lager, fresh and hoppy 

BIER alkoholfrei | BEER non alcoholic 

KEHRWIEDER ÜNN0 0.33 .......................…… 4.50
IPA geschmacksintensiv mit Aromen von Mango, 
Ananas und Limette. 0.4 % vol. /
non alcoholic, very fruity, with aromas of mango,  
pineapple and lime


